MENU INVERNO
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DESSERT 12¢

Panna cotta

Baba al limoncello, gelato alla crema e panna soffiata :
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NISTHAVE

Fonduta di fontina e tuorlo croccante
Tagliere di salumi e formaggi

Raviolo fritto

Acciuga ripiena alla ligure

Gambero croccante

Focaccina, belga, pecorino e olive
Scaloppa di fois gras e mela
Fassendwich

SHOW NUIST GO ON

Lingua al verde

Crepes vegetariana

Ostrica e Fassona

Bavarese di mela, scarola e patata viola
Polenta e gorgonzola

Animella, carota e rhum

Il Minestrone

€16.00
€20.00
€12.00
€6.00
€12.00
€10.00
€16.00
€12.00

€12.00
€8.00
€13.00
€12.00
€8.00
€12.00
€8.00

PARRE

Grand plateau di pesce per 2 persone
Plateau di pesce per una persona

SELEZIONE DI OSTR]CIEIEG

Ostrica Fine De Claire “2”
Ostrica Spacial Perla Nera “2°
Ostrica Gillardeau “3”

SELC@QNE DI CRO%ET

Gambero viola di S.Margherita
Gambero rosso di Mazara
Scampo di Mazara

CARPACCI DI PESCE E | LORO CONDIMENTI

SELEZ C;QNE DI CAVI Cg@

Prunier Tradition (Francese) 30gr

Servito con Pan Brioche, burro della Normandia e Uovo pochet

€150.00
€80.00

€4.00
€5.00
€5.50

€5.00
€5.50
€5.00

€35.00

€75.00



